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ALLERGENEN - ALLERGENES - ALLERGEN
GLUTEN SCHAALDIEREN EIEREN VIS PINDA
GLUTEN CRUSTACES OEUFS POISSON CACAHUETES
GLUTEN SHELLFISH EGGS FISH PEANUTS

SOIA LACTOSE NOTEN SELDER MOSTERD
SOYA LACTOSE NOISETTES CELERI MOUTARDE
SOvA LACTOSE NUTS CELERY MUSTARD
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SESAMZAAD SULFIET LUPINE WEEKDIEREN
GRAINE DE SESAME SULFITE LUPIN MOLLUSQUES
SESAME SEED SULFITE LUPINE MOLLUSKS
VEGETARISCH SIGNATUUR GERECHT
VEGETARIEN PLAT SIGNATURE
VEGETARIAN SIGNATURE DISH

©

BI1J VAN DER VALK GENT ENGAGEREN WE ONS ELKE DAG OM TE KOKEN MET DE BESTE LOKALE PRODUCTEN.
DE GERECHTEN MET DIT LOGO WERDEN BEREID MET LOKALE INGREDIENTEN.

CHEZ VAN DER VALK GENT ON S'ENGAGE CHAQUE JOUR DE CUISINER AVEC LES MEILLEURS PRODUITS LOCAUX.
LES PLATS AVEC CE LOGO SONT PREPARES AVEC DES INGREDIENTS LOCAUX.

AT VAN DER VALK GENT WE BELIEVE IN THE IMPORTANCE OF COOKING WITH THE BEST PRODUCTS.
DISHES WITH THIS LOGO ARE FULLY PREPARED WITH LOCAL INGREDIENTS.
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KEUZEMENU
MENU DE SELECTION
SELECTION MENU

VOORGERECHTEN - ENTREES - STARTERS

Noordzeekrab kroketten Peterselie | citroen| lavasmayonaise
Croquettes de tourteau Persil | citron | mayonnaise de liveche
Northi Sea crab croquettes Parsley | lemon | lovage mayonnaise

¢ Pouilly-Fumé - Clos de Criots - France

Brioche van rundsvlees Dragonsalade | basilicum mayonaise
Briochie de boeuf Salade & I'estragon | mayonnaise au basilic
Brioche of beef Tarragon salad | basil mayonnaise

Y Esk Valley Estate - Pinot noir - New Zealand

2 Pastinaaksoep Walnoten | blauwe kaas

Soupe de panais Noix | fromage blue
Parsnip soup Walnuts | blue cheese

Y Esk Valley Estate - Pinot Noir - New Zealand

=
f Rundscarpaccio di manzo Parmezaanse kaas | rucola | cherrytomaat | balsamico

Carpaccio de beeuf di manzo Parmesan | roquette | tomate cerise | balsamique

Beef carpaccio di manzo Parmesan cheese | rocket salad | cherry tomato | balsamico

Y Esk Valley Estate - Pinot Noir - New Zealand

Y Hummus Naanbrood | gemarineerde biet | Za'atar kruiden | labneh

Houmous Pain naan | betterave marinée | herbes Za'atar | labneh
Hummus Naan bread | marinated beetroot | Za'atar herbs | labneh

Y Bsk Valley Estate - Pinot Noir - New Zealand

Pompoensoep Kokosmelk | gember | chili olie

Soupe de potiron Lait de coco | gingembre | huile de piment
PumpkRin soup Coconut milk | ginger [ chili oil

9 The Bernard Series - Chenin Blanc - South Africa

COCOTTE
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KEUZEMENU
MENU DE SELECTION
SELECTION MENU

HOOFDGERECHTEN - PLAT PRINCIPAUX - MAIN COURSES

Eendentfilet Seizoensgroenten | gel van rode biet | krokante aardappelwedges | wild-pepersaus \%A
Filet de canard L égumes de saison | gel de betterave | pornmes de terre réties |

sauce au poivre de gibier

Duck filfet Seasonal vegetables | beetroot gel | crispy potato wedges | game pepper sauce

9 Esk Valley Estate - Pinoit noir - New Zealand 9,5

Tonijn mi-cuit Soja noedels | shiitake | paksoi | dashi \%%
Thon mi-cuit Nouilles de soja | shiitake | chou chinois | dashi

Tuna mi-cuit Soy noodles | shiitake | bok choy | dashi

¢ Pouilly-Fumé - Clos de Criots - France 12

Qv Risotto Eryngii champignons | boekweit | jusvan eekhoorntjesbrood \% 6 A

Risotto Eryngii pleurotes [ sarrasin | sauce au cépes
Risotto Eryngii mushrooms | buckwheat | porcini mushroom sauce

9 The Bernard Series - Chenin Blanc - South Africa 10

Van der Valk schnitzel Ui | champignons | citroen | peterselie | gemengde sla | %O
kruidenboter | frieten

Escafope de porc Van der Valk Oignon | champignons | citron | persil | salade mixte |

beurre au herbes | frites

Van der Valk scAnitzel Onion | mushrooms [ lemon | persley | mixed salad | herb butter | fries

Y Bsk Valley Estate - Pinot Noir - New Zealand 9,5

Gentse stoverij Rundsvlees | abdijbier | Gentse mosterd | Luikse stroop | \%EAB&
gemengde sla | frieten

Ragoiit de Gand Boeuf | biére d'abbaye | moutarde de gand [ sirop de Liége [ salade mixte | frites

Ghent beef stew Beef | abbey beer | Ghent mustard | Liege syrup | mixed salad | fries

Y Casa Silva - Los Lingues - Carmernére - Chile 9,5

 Raviolini Bospaddenstoelen | spinazie | truffelcréme | Parmezaanse kaassaus \%6 O

Rawiolini Champignons forestiers | épinards | créme & la truffe | sauce au parmesan
Raviolini Forest mushrooms [ spinach | truffle cream | Parmesan cheese sauce

Y Esk Valley Estate - Pinot Noir - New Zealand 9,5
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KEUZEMENU
MENU DE SELECTION
SELECTION MENU

DESSERTS

A
Chocoladetaart Gel van pepermunt | gepocheerde peer %O
Gdteau au cfiocolat Gel & la menthe poivrée | poire pochée

Chocolate cake Peppermint gel | poached pear

Rode velvetcake Platte kaas | meringue | gel van frambozen | zilverparels %60
Gateau velours rouge Fromage blanc | meringue | gel framboise | perles argentées

Red velvet cake Cottage cheese | meringue | raspberry gel | simver pearls

Truffels van witte chocolade en sinaasappel Gekonfijte sinaasappel | gel van Cointreau A@
Truffes au cfiocolat blanc et a ’orange Orange confite | gel Cointreau

White Chiocofate and orange trufffes Candies orange | Cointreau gel

Pralines van “Chocolaterie Vanhoorebeke” 6 @\% O

Gemengde selectie van 3 handgemaakte pralines

Bonbons de la “Chocolaterie Van Hoorebeke”
Sélection mixte de 3 chocolats faits a la main
Pralines By “Chiocolaterie Van Hoorebeke”

Mixed selection of 3 handmade chocolates

Dame blanche Vanille-roomijs | chocolade crumble | \%O
spong cake en cremeux van chocolade en hazelnoot | chocoladesaus

Dame blanchie glace a la vanille | crumble au chocolat |

génoise et crémeux au chocolat et noisettes [ sauce au chocolat

Dame blanchie \Vanilla ice cream | chocolate crumble |

sponge cake & cremeux rom chocolate and hazelnut | chocolate sauce

A
Verse fruitsalade Handgesneden fruit | crumble | fruitcoulis \%O
Supplement vanille-roomijs +3
Supplement slagroom +2

Salade de fruits Fruits coupé & la main [ crumble | coulis de fruits
Supplément glace a la vanille
Supplément créeme fouettée

Fresh fruit salad Hand-cut fruit | crumble [ fruit coulis
Supplement vanilla ice cream

Supplement whipped cream



